
Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent

Repas végétarien FALSE FALSE

lundi 03 juin mardi 04 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin

RILLETTE DE SARDINES SALADE DE BLE AU MAIS PASTEQUE FRIAND AU FROMAGE

SAUCE FROMAGERE SAUTE DE BOEUF LOCAL  
CAROTTES

LASAGNES BOLOGNAISE DU 
CHEF LOCAL

COUSCOUS BOULETTES 
AGNEAU

COQUILLETTES PETITS POIS AUX OIGNONS PLAT COMPLET LÉGUMES COUSCOUS

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE / LAITAGE

FRUIT DE SAISON YAOURT LOCAL BÂTONNET DE GLACE FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent

FALSE FALSE Repas végétarien FALSE

lundi 10 juin mardi 11 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

COQUILLETTE  AU SURIMI 
SAUCE COCKTAIL MELON RADIS CROQUE SEL TOAST AU CHEVRE ET SALADE

SAUTÉ DE PORC LOCAL A LA 
MOUTARDE ET AU MIEL POULET LOCAL ROTI MARINE POMMES ROSTIS SAUCE 

FROMAGÈRE
CALAMARS A LA ROMAINE 

SAUCE TARTARE

TOMATE PROVENCALE FRITES PLAT COMPLET POÊLÉE DE COURGETTES

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE LAITAGE

FRUIT DE SAISON POT DE GLACE GÂTEAU DU CHEF SALADE DE FRUITS DU CHEF

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent

Repas végétarien FALSE

lundi 17 juin mardi 18 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

SALADE DE RIZ BIO PASTEQUE CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE SALADE DE TOMATES AU 
BASILIC 

FILET POULET LOCAL A LA 
CREME

FRITTATA AUX POMMES DE 
TERRE POIVRONS ET OIGNONS LASAGNES DU CHEF PÊCHE DU JOUR

RATATOUILLE MAISON SALADE VERTE PLAT COMPLET SEMOULE BIO

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE / LAITAGE

FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC CONFITURE CAKE AU CITRON DU CHEF BATONNET DE GLACE

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent

Repas végétarien FALSE REPAS DES ÎLES FALSE FALSE

lundi 24 juin mardi 25 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

MELON TABOULÉ (semoule bio) PASTEQUE TOMATES VINAIGRETTE 

SAUCE FORESTIERE SAUTE DE BOEUF LOCAL AU 
PAPRIKA POULET LOCAL COCO BRANDADE DE COLIN

TORTIS COURGETTES BRAISEES RIZ PLAT COMPLET

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE / LAITAGE

LIEGOIS AU CHOCOLAT POT DE GLACE GÂTEAU RENVERSE À L'ANANS SALADE DE FRUITS EXOTIQUES

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


